
Được biết đến với tên gọi khác nhau là tôm Vịnh 
Dublin, hay tôm càng, Tôm Langoustines (Nephrops 
norvegicus) là lựa chọn hải sản cao cấp hàng đầu 
của người tiêu dùng. Nằm ở rìa phía tây Châu Âu, 
đảo Ireland nằm gần dòng nước trong và lạnh 
của Đại Tây Dương, giúp đảo quốc này dễ dàng 
tiếp cận các ngư trường giàu có nhất của Đại Tây 
Dương, nơi có điều kiện sống tuyệt vời cho loài 
giáp sát có màu hồng-cam nhạt này. Ngư dân 
Ireland có thể tiếp cận được những bãi ngầm 
giàu tôm cá, nổi tiếng như là bãi ngầm Porcupine, 
bãi ngầm Labadie và bãi Jone. Dòng nước Đại 
Tây Dương đã mang lại hương vị ngọt ngào, tinh 
tế, khó cưỡng lại được của tôm Langoustine.

Việc khai thác tôm Langoustine của Ireland luôn có 
sự hợp tác bền chặt giữa cơ sở chế biến và ngư dân. 
Công nghệ cấp đông trên biển tiên tiến đã được 
sử dụng rộng rãi, nên tôm Langoustines được đông 
lạnh ngay trên tàu chỉ trong hai tiếng sau khi đánh 
bắt, nhờ đó chất lượng và hương vị sản phẩm luôn 
được đảm bảo. Đồng thời, việc gắn nhãn theo lô đã 
cung cấp khả năng truy xuất được nguồn gốc. Điều 
này đảm bảo những con Tôm Langoustines Ireland 
tươi có thể đưa thị trường tiêu dùng với những 
tiêu chuẩn chất lượng cao nhất và rất an toàn.

Sự hợp tác giữa ngư dân và cơ sở chế biến cũng 
khiến hoạt động đánh bắt phải có trách nhiệm hơn, 
giúp danh tiếng của ngành ngư nghiệp Ireland thêm 
vững vàng trên thị trường quốc tế. Việc tham gia 
vào các dự án như Dự án Cải thiện Nghề cá (Fishery 
Improvement - FIPs) cung cấp một hệ thống để xác 
định và thống nhất các cải tiến về thiết bị và phương 
thức hoạt động. Việc này giúp đảm bảo những kiến 
thức có cơ sở khoa học có thể ảnh hưởng trực tiếp 
đến tính bền vững trong các phương pháp khai 
thác hải sản và nền tảng kiến thức đánh bắt. 

BIM, Cơ quan Phát triển Thủy sản của Ireland, đang 
làm việc với ngành ngư nghiệp để phát triển FIP cho 
Tôm Langoustine Ireland nhằm thúc đẩy các hoạt 
động khai thác có trách nhiệm dựa trên ba tiêu chí:

•	� Cung cấp dữ liệu cho các nhà khoa học 
để giải quyết các lỗ hổng thông tin và 
cải thiện việc quản lý hàng tích trữ.

•	� Thử nghiệm các thiết bị thân thiện với môi 
trường  hơn để giảm tác động tới môi trường.

•	� Phát triển một hệ thống truy xuất nguồn 
gốc nhằm theo dõi sản lượng khai thác  tôm 
Langoustine xuyên suốt toàn bộ chuỗi cung ứng.

Tất cả các nhà xuất khẩu tôm Langoustines hàng 
đầu của Ireland đều là thành viên của Origin 
Green, chương trình bền vững quốc gia đầu tiên 
trên thế giới. Được điều hành bởi Bord Bia - Ủy 
ban Thực phẩm Ireland. Origin Green nhận thấy 
rằng các công ty đặt ra các mục tiêu đầy tham 
vọng rồi triển khai các mục tiêu đó một cách 
bền vững và đo lường được có thể giúp bảo vệ 
môi trường biển của Ireland. Vui lòng truy cập 
www.origingreen.ie để biết thêm chi tiết.

Năm 2020, Ireland có hạn ngạch xuất khẩu tôm 
Langoustine là 7.000 tấn, đảm bảo khả năng 
cung ứng cho thị trường. Tôm Langoustines đông 
lạnh chiếm 9% tổng giá trị  xuất khẩu hải sản 
của Ireland vào năm 2019, trị giá 57 triệu euro. 
Ý chiếm hơn 2/3 giá trị xuất khẩu, tiếp theo là 
Tây Ban Nha, Anh và Pháp. Danh tiếng toàn cầu 
của tôm Langoustines Ireland càng được khẳng 
định nhờ sản lượng xuất khẩu sang Trung Quốc 
ngày càng tăng, năm 2019 sản lượng xuất khẩu 
khoảng 20% so với những năm trước đó.

Khả năng của ngành trong việc đáp ứng các nhu 
cầu cụ thể của khách hàng là trọng tâm của 
sự tăng trưởng này. Cả tôm và đuôi đều có thể 
được đông lạnh có nguồn gốc, trong khi các yêu 
cầu về kích thước - từ rất lớn đến nhỏ, với nhiều 
kích cỡ và định dạng gói - luôn được đáp ứng.

Tôm Langoustines từ lâu đã có tiếng về chất 
lượng. Cho đến hôm nay, những cam kết về chất 
lượng tuyệt với và việc giữ trách nhiệm trong việc 
khai thác vẫn được giữ vững, danh tiếng tạo dựng 
được đó ngày càng lan xa trên toàn thế giới.

Để hiểu thêm về cách chúng tôi làm việc 
thân thiện với môi trường và thiên nhiên, 
truy cập: www.irishfoodanddrink.com

Tôm Langoustine của Ireland   
Lựa chọn chất lượng từ Đại Tây Dương

Để biết thêm chi tiết về các nhà xuất 
khẩu hải sản, vui lòng liên hệ:
Bord Bia 
ĐT: 00353 1 6685155

Email: info@bordbia.ie

www.origingreen.ie


