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Biscuiti cu branza Cheddar de ferma

28-30 oameni

Ingrediente Metoda de preparare

300g branzairlandeza cheddar de ferma Se preincélzeste cuptorul la

maturata, data pe razatoare temperatura de 180¢°C.

200g faina normala . . .
g Se ung usor 2-3 tavi cu unt si se

% lingurita de piper Cayenne tapeteaza cu hartie de copt
antiaderenta.

Sare si piper proaspat macinat

200g de unt tiat in cubulete Se amestecd branza datd pe
razatoare, faina, piperul Cayenne, %
lingurita de sare si putin piper negru
intr-un castron mare.

2 galbenusuri de ou de la gaini crescute in
aer liber

Adaugati untul si frecati compozitia
pana cand seamana cu pesmetul fin.
incorporati gidlbenusurile de ou cu
un cutit, pand cand amestecul
formeaza o minge.

Se rastoarna pe o suprafata neteda si
se framanta usor pana cand se
omogenizeaza aluatul. Se intinde pe
o suprafata usor presarata cu faina
pana la o grosime de 5mm.

Folosind o forma de trifoi, taiati
biscuitii si asezati-i la o distanta mica
unul de celalalt in tavi. Framantati si
rulati din nou aluatul si marginile
ramase o data sau de doua ori
pentru a face mai multi biscuiti.

Se lasa la rece cel putin 30 de
minute. Dati la cuptor aproximativ
10 minute sau pana cand sunt aurii
pe margini. Se scot biscuitii si se lasa
sa se rdceasca Tn tava. Dupa ce se
racesc, se pastreaza intr-o cutie
inchisa ermetic.
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