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Farmhouse cheddar sajtos keksz

28-30 személyre

Hozzavalok
300 g érett Irish farmhouse cheddar sajt
finomra reszelve

200 g finomliszt

% teaskanal cayenne bors

S6 és frissen 6rolt fekete bors
200 g vaj felkockazva

2 db szabadtartasbdl szarmazé tojas
sargdja

Elkészités

Melegitsik el6 a sutét 1802C-ra
(gdzsut6 5-0s fokozat).

Enyhén kenjlink ki 2-3 tepsit vajjal,
és helyezziink bele tapaddasmentes
sut6papirt.

Keverjiik 6ssze a reszelt sajtot, a
lisztet, a cayenne borsot, %
teaskanal sot és egy csipet fekete
borsot egy nagy kever&talban.

Adjuk hozza a vajat és dorzsoljik
0ssze, hogy a keverék ugy nézzen
ki, mint a finom zsemlemorzsa.
Keverjiik hozza a tojassargdjat egy
konyhakéssel, hogy a keverék
Osszealljon egy golydva.

Tegylk ki egy munkalapra és
gyurjuk rovid ideig, hogy sima
allagu legyen. Nyujtsuk ki enyhén
lisztezett fellileten 5 mm
vastagsagura.

Léhere alaku kiszuréformaval
szurjuk ki a kekszeket és helyezziik
el egymastdl egy kis tavolsagra az
el6készitett tepsire. Gyurjuk Ujra
és nyujtsuk ki a maradékot, hogy
tobb kekszet tudjunk késziteni.

Hdtsuk legaldbb 30 percig. Stssik
korilbelll 10 percig, hogy a széle
szép aranybarna legyen. Vegyuk ki
és hagyjuk kih(lni a tepsiben.
Kih(lés utan taroljuk légmentesen
lezdrhaté dobozban.
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